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Pieczęć wykonawcy

FORMULARZ KALKULACJI CENOWEJ
Zakup i dostawa przypraw.

	Lp. 
	Asortyment
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa
	Cena jednostkowa brutto za jednostkę miary
	Cena brutto za ilość szacunkową 

	1.
	bazylia
	kg
	3
	
	

	2.
	curry mielone
	kg
	1
	
	

	3.
	cukier wanilinowy 20g
	szt.
	20
	
	

	4.
	cynamon mielony
	kg
	1
	
	

	5.
	czosnek granulowany
	kg
	3
	
	

	6.
	czosnek płatki
	kg
	3
	
	

	7.
	dżem owocowy niskosłodzony
	kg
	60
	
	

	8.
	gałka muszkatołowa
	kg
	1
	
	

	9.
	grzyby suszone
	kg
	5
	
	

	10.
	herbata expresowa czarna 300 szt.
	op.
	20
	
	

	11.
	herbata owocowa naturalna, niearomatyzowana 20 szt.
	op.
	100
	
	

	12.
	imbir mielony
	kg
	1
	
	

	13.
	kakao naturalne
	kg
	6
	
	

	14.
	kardamon 20g
	szt.
	10
	
	

	15.
	kawa zbożowa
	kg
	6
	
	

	16.
	Ketchup łagodny i pikantny o zawartości pomidorów nie mniej niż 120g/100g gotowego produktu w opakowaniach po ok. 1l
	l
	50
	
	

	17.
	kminek
	kg
	1
	
	

	18.
	kolendra
	kg
	1
	
	

	19.
	kurkuma
	kg
	1
	
	

	20.
	kwasek cytrynowy
	kg
	8
	
	

	21.
	liść laurowy
	kg
	4
	
	

	22.
	majeranek
	kg
	6
	
	

	23.
	lubczyk suszony
	kg
	3
	
	

	24.
	musztarda
	l
	30
	
	

	25.
	oregano
	kg
	4
	
	

	26.
	papryka płatki
	kg
	3
	
	

	27.
	papryka słodka, ostra
	kg
	6
	
	

	28.
	pieprz cytrynowy
	kg
	3
	
	

	29.
	pieprz czarny mielony
	kg
	4
	
	

	30.
	pieprz czarny ziarnisty
	kg
	4
	
	

	31.
	pieprz ziołowy
	kg
	2
	
	

	32.
	rozmaryn
	kg
	3
	
	

	33.
	sól sodowo-potasowa
	kg
	120
	
	

	34.
	tymianek
	kg
	3
	
	

	35.
	ziele angielskie
	kg
	3
	
	

	36.
	zioła prowansalskie
	kg
	4
	
	

	37.
	żelatyna spożywcza 40g-60g
	szt.
	30
	
	

	RAZEM
	
	


..............................., dn. ...............................


.......................................................................................................

(podpis(y) osób uprawnionych do reprezentacji wykonawcy, w przypadku oferty wspólnej- podpis pełnomocnika wykonawców)
